


POLÉ VK Y
1 p. Kuřecí vývar s masem, kořenovou zeleninou a nudlemi 75,-

1 p. Polévka dle denní nabídky 85,-

PŘE DKR MY
100 g Hovězí tataráček s topinkami 255,-

8 ks Kuřecí křidýlka v barbecue marinádě podávaná se zeleninovými 205,- 
 hranolky a česnekovým dipem, bylinková bageta

100 g Marinovaná červená řepa s nokem z kozího sýra  205,- 
 a sekanými mandlemi, bylinková bageta  

Č E SK Á KUC HYN Ě
¼ Pečená kachýnka na medu podávaná s červeným zelím  355,- 
 a variací knedlíků

200 g Svíčková na smetaně s brusinkami a žemlovým knedlíkem 265,-

200 g Hovězí guláš s žemlovým knedlíkem a červenou cibulkou 235,-

200 g Hovězí líčka na červeném víně a kořenové zelenině  335,- 
 podávaná s bramborovou kaší  

600 g Pečená vepřová žebra na černém pivu podávaná s bochníčkem  385,- 
 chleba, medovou cibulkou, křenem a dipem z dijonské hořčice  

200 g  Jelení ragú na červeném víně se žampiony a brusinkami,  305,- 
 karlovarský knedlík  

200 g Řízečky z vepřové panenky podávané s bramborovou kaší  305,- 
 a salátem Coleslaw   

200 g Pečený králík na česneku a rozmarýnu podávaný s listovým 275,- 
 špenátem a bramborovým knedlíkem

130 g Smažený sýr s hranolky a tatarskou omáčkou, míchaný salátek 225,-

NAŠE SPEC IALIT Y
250 g Grilovaný pstruh na tymiánu, česneku a bílém víně  365,- 
 podávaný s petrželkovými bramborami   

200 g Steak z lososa podávaný s grilovanou zeleninou 395,-  

250 g Kuřecí prso supreme špikované mozzarellou a bazalkou  295,- 
 podávané s omáčkou ze sušených rajčat a gratinovanými bramborami   

200 g Grilovaná vepřová panenka podávaná na houbovém rizotu,  335,-  
 rozmarýnové demi glace    

200 g Krakonošův oheň z vepřové panenky s bramboráčky 305,-

300 g Steak z marinované vepřové krkovice, selské brambory  355,- 
 a omáčka z pečeného česneku  

200 g Jelení steak podávaný s liškovou omáčkou  415,- 
 a pečenou bramborou s bylinkovým máslem  

250 g Filírovaný flank steak podávaný s pepřovou omáčkou,  455,- 
 pečené rozmarýnové brambory 

250 g Jihoamerický rumpsteak na restovaných žampionech  475,- 
 se slaninou a cibulí, steakové hranolky     

1 p. Hovězí burger (200 g) se sázeným vejcem, cibulovo-slaninovým 355,- 
 chutney a sýrem chedar podávaný se steakovými hranolky  
 a chipotle majonézou  

N ĚCO K VÍNU
70 g Pražené mandle 95,-

100 g Nakládané olivy 95,-

CZ



TĚSTOVINY & RIZOTO
300 g Spaghetti Aglio, Oglio e Peperoncini 195,- 
 (opečený česnek, chilli papričky, rukola, parmezán)                       

300 g Spaghetti Bolognese 235,- 
 (směs mletého hovězího a vepřového masa, cibule, drcená rajčata, víno, parmezán)  

300 g Smetanové bramborové noky s lososem, baby špenátem,  315,-  
 cherry rajčátky a parmezánem 

300 g Zeleninové rizoto s bílým vínem, bazalkou a parmezánem  225,-

SAL ÁT Y
200 g Míchaný salát 95,-

200 g Salát Coleslaw 85,- 

400 g Pečený kozí sýr s pancettou (100 g) a medovou cibulkou podávaný  245,- 
 na trhaných listových salátech s červenou řepou a vlašskými ořechy

400 g Grilovaný sýr halloumi (100 g) na salátu z rukoly, špenátu,  245,- 
 pomerančů a mrkve s citrusovým dresinkem 

400 g Caesar salát (římský salát ochucený originálním dresinkem,  245,- 
 podávaný s kuřecím masem (100 g), krutóny a parmezánem)  

PŘÍLOHY
200 g Hranolky 55,-

200 g Máslové brambory 55,-

200 g  Bramborová kaše 55,- 

200 g Opečené brambory s rozmarýnem 55,-

150 g Žemlový knedlík  55,-

250 g Grilovaná zelenina 85,-

1 p. Bylinková bageta 55,-

1 p. Kečup, tatarská omáčka, barbecue omáčka, česnekový dip 30,-

DE ZE RT Y

1 ks Čokoládový fondant s vanilkovou zmrzlinou a višňovým coulis 155,-

2 ks Borůvkové knedlíky s tvarohovým přelivem a borůvkovou omáčkou  189,-

3 ks Perníkové lívance s jablečným chutney a skořicovým nokem 165,-

Dorty dle denní nabídky…

POHÁRY

Banánový pohár s čokoládou 139,- 

(čokoládová, 2x vanilková zmrzlina, banán, čokoláda, šlehačka, čokohoblinky)

Louskáček 139,-  

(ořechová, vanilková, čokoládová zmrzlina, ořechy, karamel, krokant, šlehačka) 

Tutti Frutti  139,- 

(malinový a mango sorbet, čerstvé ovoce, šlehačka) 

Dětský pohár 95,-  

(vanilková, čokoládová zmrzlina, lentilky, šlehačka)

Ledová káva s vanilkovou zmrzlinou a šlehačkou 95,-

Milí hosté,  

na Vaše přání Vám rádi připravíme poloviční porce vybraných jídel,  

ale dovolujeme si účtovat 2/3 z původní ceny. 

Informace o alergenech obsažených v jídlech obdržíte od obsluhujícího personálu!

Rezervace na telefonu  777 279 681.  

Platnost jídelního lístku od 15. 12. 2024
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SUPPE N
1 p. Hühnerbrühe mit Fleisch, Wurzelgemüse und Nudeln            75,-

1 p. Suppe nach Tagesangebot  85,-

VORSPE ISE N
100 g Rindertartar mit Knoblauchbrot   255, 

8 Stk. Hänchenflügel in Barbecue-Marinade serviert mit Gemüse 205,- 
 und Knoblauch Dip, Kräutetbaguette

100 g Marinierte Rote Beete mit Ziegen Käse und gehackten Mandeln 205,-

TSC HEC HISC HE KÜC HE
¼ Goldgebratene Ente serviert mit Rotkraut und Knödelvariation 355,-

200 g Lendenbraten in Sahnesauce mit Preiselbeeren und Semmelknödel  265,-

200 g Rinder Gulasch serviert mit Semmelknödel und roter Zwiebel 235,-

200 g Rinderbacken im Rotwein und Wurzelgemüse  335,- 
 serviert mit Kartoffelbrei 

600 g Schweinerippchen mariniert im schwarzem Bier serviert mit Leibchen 385,- 
 Brot, Honig Zwiebel, Meerretich und Senf Dip

200 g Hirschragout mit Rotwein, Champignons und Preiselbeeren,  305,- 
 Semmelknödel  

200 g Panierte Schweinelende-Medaillons serviert mit Kartoffelbrei  305,- 
 und Salat Coleslaw   

200 g Gebratenes Kanninchen mit Knoblauch und Rosmarin 275,- 
 serviert mit Blattspinat und Kartoffelknödel

130 g Panierter Käse mit Pommes Frites und Tatarsauce, gemischter Salat 225,-

UNSE RE SPEC IALITÄTE N
250 g Gegrillte Forelle mit Thymian, Knoblauch und Weisswein  365,- 
 serviert mit Peterselie Kartoffeln 

200 g Lachssteak serviert mit gegrilltem Gemüse 395,- 

250 g Hühnerbrust Supreme gespickt mit Mozzarella und Basilikum  295,- 
 serviert mit Sauce aus getrockneten Tomaten, gratinierte Kartoffeln  

200 g Gegrillte Schweinelende serviert mit Pilzen Risotto,  335,-  
 Rosmarin Demi Glace    

200 g Rüberzahlfeuer aus Schweinelende mit Kartoffelpuffer 305,-  

300 g Steak aus marinierter Schweinekamm, Bauernkartoffeln  355,- 
 und Dip aus gebackenem Knoblauch  

200 g Hirschsteak serviert mit Pfifferlingensauce  415,- 
 und gebackener Kräuterkartoffel 

250 g Filetiertes Flanksteak serviert mit Pfeffersauce,  435,- 
 Rosmarin Bratkartoffeln

250 g Südamerikanisches Rumpsteak serviert auf gerösteten Champignons  455,- 
 mit Speck und Zwiebel, Pommes Frites   

1 p. Rinder Burger (200 g) mit Spiegelei, Zwiebel-Speck Chutney  355,- 
 und Chedar serviert mit Pommes Frites und Chipotle Mayonnaise     

E T WAS ZUM WE IN
70 g Geröstete Mandeln 95-

100 g Eingelegte Oliven   95,-
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TE IGWARE N & RISOT TO

300 g Spaghetti Aglio, Oglio e Peperoncini 195,-                                               
 (gebratener Knoblauch, Chilli Schotten, Rucola, Parmesan)

300 g Spaghetti Bolognese 235,- 
 (gehacktes Rind- und Schweinefleisch, Zwiebel, Tomaten, Wein, Parmesan)

300 g Gnocchi mit Lachs, Sahne, Baby Spinat,  315,-   
 Cherry Tomaten und Parmesan

300 g Gemüserisotto mit Weisswein, Basilkum und Parmesan 225,-

SAL ATE
200 g Gemischter Salat 95,-

200 g Salat Coleslaw 85,- 

400 g Gebackener Ziegenkäse mit Pancetta (100 g) und Honigzwiebel  245,- 
 serviert auf Blattsalaten mit Rote Beete und Wallnusskernen

400 g Gegrillter Käse Halloumi (100 g) mit Salat aus Rucola, Spinat,  245,- 
 Orangen und Karotte mit Zitrus-Dressing 

400 g Caesar Salat (Römersalat abgeschmeckt mit originalem Dressing,  245,- 
 serviert mit Hühnerfleisch, Croutons und Parmesan)  

BE IL AGE N
200 g Pommes Frites 55,-

200 g Butterkartoffeln 55,-

200 g Kartoffelbrei 55,-

200 g Bratkartoffeln mit Rosmarin 55,-

150 g Semmelknödel 55,-

250 g Gegrillte Gemüse 85,-

1 p. Kräuterbaguette 55,-

1 p. Ketchup, Tatarsauce, Barbecue Sauce oder Knoblauch Dip 30,-

DE SSE RTS

1 Stk. Schokoladen Fondant mit Vanilleeis und Kirsch-Coulis 155,-

2 Stk. Heidelbeerenknödel mit Quark und Heidelbeerensauce 189,-

3 Stk. Lebkuchen Pfannkuchen mit Apfel Chutney und Zimmt Creme 165,-

Torten nach dem Tagesangebot…

E ISBEC HE RN

Bananen Eisbecher mit Schokolade 139,- 

(Schokoladeneis, 2x Vanilleeis, Banane, Schokolade, Schlagsahne, Schokoraspeln)

Nussknacker 139,- 

(Nusseis, Vanilleeis, Schokoladeneis, Nüssen, Karamell, Schlagsahne, Krokant) 

Tutti Frutti  139,- 

(Himbeere- und Mango Sorbet, frische Früchte, Schlagsahne, Fruchtsauce)

Kinder Eisbecher 95,- 

(Vanilleeis, Schokoladeneis, Smarties, Schlagsahne)

Eiscafé mit vanillem Eis und Schlagsahne 95,-

Liebe Gäste, 

nach Ihren Wunsch bereiten wir gern für Sie auch halbe Portion ausgesuchten Speisen vor,  

wir gestatten uns aber 2/3 von der Preis rechnen.

Information von Fremdstoffen, die in Gerichten enthalten sind,  

erhalten sie beim Bedienungspersonal!

Für Reservierungen rufen Sie  +420 777 279 681. 

Speisekarte gültig ab 15. 12. 2024
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ZUPPY
1 p. Bulion z kurczaka z mięsem, warzywami korzeniowymi 75,- 
 a domowym makaronem

1 p. Zupa według oferty dziennej 85,-

PR Z YSTAWKI
100 g Tatar wołowy z grzankami 255,-

8 Szt. Skrzydełka z kurczaka w marynacie BBQ z warzywa  205,- 
 i czosnkową śmietaną, bagietka ziołowa

100 g Marinowane buraki z kozim serem i siekane migdały,  205,- 
 bagietką ziołowa 

KUC HNIA CZESK A
¼ Kaczka do zlota upieczona na miodzie, 355,- 
 z czerwona kapusta i knedlem bułkowym

200 g Polędwica na śmietanie z zurawina i knedlem bułkowym 265,-

200 g Gulasz wołowy z knedlem bulkowym i czerwona cebulka 235,-

200 g Policzki wołowe na czerwonym winie i warzywach korzeniowych  335,- 
 podawane z pureé zimniaczanym  

600 g Pieczone żeberka wieprzowe na czarnym piwie, podawane 385,- 
 z bochenkiem chleba, cebulką z miodem, chrzanem i musztardą 

200 g Ragout z jelenia w czerwonym winie z pieczarkami i żurawiną,  305,-  
 knedle bułkowe  

200 g Kotlety schabowe panierowane podawane  305,- 
 z pureé ziemniaczianym i surówka Cołeslaw    

200 g Pieczony królik na czosnku i rozmarynie ze szpinakiem 275,- 
 i knedlami ziemniaczanymi

130 g Smażony ser serwowany z fritkami i sosem tatarskim, mieszana sałatka 225,-

NASZE SPEC JALOSĆ I
250 g Grillowany pstrag z tymiankiem, czosnkiem i bialym winem  365,- 
 podany z pitruszkowymi ziemniakami  

200 g Stek z łososia podany z grillowanymi warzywami  395,-  

250 g Pierś z kurczaka supreme nadziewana z mozzarellą i bazylią  295,- 
 podana z sosem z suszonych pomidorów i zapiekane ziemniaki

200 g Grillowana polędwica wieprzową podana z grzybowym risotto  335,- 
 i sos demi glace s rozmarynem                                                                                       

200 g „Ogień Krakonosza” z polędwicy wieprzowej z plackami  305,- 
 ziemniaczanymi 

300 g Stek z karkowki marinowanej, ziemniaczki wiejskie  355,- 
 i sos z pieczonego czosnku 

200 g Stek z jelenia z sosem kurkowym i pieczonym ziemniakiem na ziolach 415,- 

250 g Filetowany flankstek podawany z sosem pieprzowym,  435,- 
 pieczone ziemniaki z rozmarynem 

250 g Południowoamerykański rumsztyk na pieczonych pieczarkach  455,- 
 z boczkiem i cebulą, frytki   

1 p. Burger wołowy (200 g) z jajkiem sadzonym, cebula-bekon chutney  355,- 
 i chedar, serwowany z fritkami i majonezem chipotle    

COŚ DO WINA
70 g Prażone migdały 95,-

100 g Oliwki marynowane 95,- 
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PASTA & RISOT TO
300 g Spaghetti Aglio, Oglio e Peperoncini 195,- 
 (piezcony czosnek, papryka chilli, rukola, parmezan)

300 g Spaghetti Bolognese 235,- 
 (mieszanka mielonej wołowiny i wieprzowiny, cebula, pomidory, wino, parmezan)

300 g Gnocchi ziemniaczane z łososiem, smietana, baby szpinakiem,  315,- 
 pomidorami koktajlowymi i parmezanem  

300 g Risotto warzywne z białym winem, bazylią i parmezanem 225,-

SAL ATKI
200 g Mieszana sałatka 95,-

200 g Sałatka Coleslaw 85,- 

400 g Pieczony ser kozi (100 g) z pancetta i miodową cebulką  245,- 
 podawany na liściach sałaty z burakami i orzechami włoskimi

400 g Grillowany ser Halloumi (100 g) na sałatce z rukoli, szpinaku,  245,- 
 pomarańczy i marchwi z dressingiem cytrusowym     

400 g Sałatka Caesar (rzymski sałat z oryginalnym sosem serwowany  245,- 
 z kurczakiem (100 g), grzankami i parmezanem) 

DODATKI
200 g Frytki 55,-

200 g Masłowe ziemniaki 55,-

200 g Puree ziemnaczane 55,-

200 g Pieczone ziemniaki z rozmarynem 55,-

150 g Knedle bulczane 55,-

250 g Grilowane warzywa 85,-

1 p. Bagietka z ziołami 55,-

1 p. Ketchup, sos tatarski, sos barbecue, lub czosnkowy 30,-

DE SE RY

1 szt. Czekoladowy fondant z lodami wanilowymi i wiśniami amarena 155,-

2 szt. Jagodowe knedle z serem i sosem jagodowym 189,-     

3 szt. Piernikowe placuszki z chutney jabłkowym i i kremem cynamonowym 165,-

Ciastka wedlug oferty dnia…

LODY

Bananowy kubek z czekoladą 139,- 

(lody czekoladowe, 2x lody wanilowe, banan, czekolada, bita śmietana, tarta czekolada)

Orzechówka 139,- 

(lody orzechowe, wanilowe i czekoladowe, orzechy, karmel, bita śmietana, krokant)

Tutti Frutti  139,- 

(sorbet mangowy i malinowy, świeże owoce, bita śmietana, owocowa polewa)

Lody dla dzieci 95,- 

(lody wanilowe i czekoladowe, bita śmietana, smarties)

Mroźona kawa z lodami waniliowymi i bita śmietana 95,-

Mili goście,  

na państwa źyczenie przygotujemy polówki porcji wybranych dan, 

za które pozwoliny sobie policzyć 2/3 ceny porcji normalnej.

Informacji na temat alergenów zawartych w daniach udzieli personel!

Rezerwacja na tel. +420 777 279 681. 

Ważny od 15. 12. 2024
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SOUPS
1 p. Chicken broth with meat, home-made noodles and root vegetables 75,-

1 p. Soup of the day 85,-

STARTE RS
100 g Beef tartare with toasted bread  255,-

8 pcs. Chicken wings with vegetable and garlic dip, herb baguette 205,-

100 g Marinated beetroot with goat cheese and chopped almonds,  205,- 
 herb baguette 

C ZEC H C UISINE
¼ Honey roasted duck with red cabbage and bread dumplings 355,-

200 g Beef tenderloin in cream with cranberries and bread dumplings 265,-

200 g Beef goulasch with bread dumpligns and red onion 235,-

200 g Beef cheeks in red wine and root vegetables  335,- 
 served with potato pureé 

600 g Pork ribs marinated in dark beer, served with home-made bread,  385,- 
 honey onion, horseradish and mustard dip

200 g Deer ragout with red wine, mushrooms and cranberries,  305,- 
 bread dumplings  

200 g Fried pork tenderloin steaks served with potato pureé  305,- 
 and Coleslaw salad  

200 g Roasted rabbit with garlic and rosmarin served on leaf spinach 275,- 
 and potato dumplings

130 g Fried cheese with chips and tatarsauce, mixed salad 225,-

OUR SPEC IALIT IE S

250 g Grilled trout with thyme, garlic and white wine  365,- 
 served with parsley potatoes 

200 g Salmon steak served with grilled vegetables 395,- 

250 g Supreme chicken breast larded with mozzarella and basil  295,- 
 served with sun-dried tomato sauce and gratinated potatoes

200 g Grilled pork tenderloin served with mushrooms risotto,  335,- 
 rosemary demi glace     

200 g ”Krakonos fire” from pork tenderloin with potato pancakes 305,- 

300 g Marinated pork neck steak, farm potaoes  355,-  
 and roasted garlic dip

200 g Venison steak served with chanterelles sauce  415,- 
 and baked herbs potato 

250 g Filleted flank steak served with pepper sauce,  435,- 
 baked potatoes with rosemary

250 g South American rumpsteak on roasted mushrooms  455,- 
 with bacon and onion, french fries   

1 p. Beef burger (200 g) with smoked mayonnaise, fried egg,  355,- 
 onion-bacon chutney and chedar served with french fries  
 and chipotle mayonnaise 

SNAC KS TO HAVE WITH WINE

70 g Roasted almonds 95,-

100 g Cured olives 95,-
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PASTA & RISOT TO
300 g Spaghetti Aglio, Oglio e Peperoncini 195,- 
 (roasted garlic, hot pepper, rocket, parmesan)

300 g Spaghetti Bolognese 235,- 
 (minced beef and pork meat, onion, tomatoes, wine, parmesan)

300 g Spaghetti con Gamberetti  315,- 
 (shrimps (100 g), cherry tomatoes, spinach pesto, white wine and parmesa) 

 300 g Vegetable risotto with white wine, basil and parmesan  225,-

 

SAL ADS
200 g Mixed salad 95,-

200 g Salad Coleslaw  85,- 

400 g Baked goat cheese (100 g) with pancetta and honeyed onion  245,- 
 served on the mix of lettuces with beetroot and walnuts 

400 g Grilled halloumi cheese (100 g) on a salad of rocket, spinach,  245,- 
 orange and carrot with citrus dressing  

400 g Ceasar salad (romaine lettuce flavoured with original dressing,  245,- 
 served with chicken meat (100 g), croutons and parmesan   

SIDE DISHES
200 g French fries 55,-

200 g Butter potatoes 55,-

200 g Potato pureé 55,-

200 g Roasted potatoes with rosemary 55,-

150 g Bread dumplings 55,-

250 g Grilled vegetables 85,-

1 p. Herb baguette 55,-

1 p. Ketchup, tartar sauce, barbecue sauce or garlic dip 30,-

DE SSE RTS

1 pc. Chocolate fondant with vanilla ice cream and cherry coulis 155,-

2 pcs. Blueberry dumplings with cheese curd and blueberry sauce 189,-

3 pcs. Gingerbread pancakes with apple chutney and cinnamon cream 165,-

Cakes according to the daily offer…

SUNDAE

Banana sundae with chocolate   139,- 

(chocolate, 2x vanilla ice cream, banana, chocolate, whipped cream, chocolate shavings)

Nutcracker 139,- 

(nut, vanilla and chocolate ice cream, nuts, toffee, crocant, whipped cream)

Tutti Frutti  139,- 

(mango and raspberry sorbet, fruit, whipped cream, fruit topping)

Kid’s sundae 95,- 

(vanilla and chocolate ice cream, smarties, whipped cream)

Ice coffee with vanilla ice cream and whipped cream 95,-

Dear guests,  

we are happy to serve you half portions from your chosen meal. 

However, we shall charge 2/3 of the full portion price. 

For more information about possible food allergens, please, ask our wait staff!

For booking call  +420 777 279 681.  

Valid from 15. 12. 2024
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NÁPOJE |  DRINKS 

APE RITIV Y |  APE RIT IFS

Aperol 0,04 l 65,-

Cinzano – Extra Dry, Bianco, Rosso 0,10 l 90,-

Campari Bitter 0,04 l 65,-

SE K T & C HA MPAGNE

Prosecco 0,10 l 65,-

Spumante Toselli nealko (alcoholfree) 0,10 l 55,-  0,75 l 350,- 

Bohemia Sekt – Rosé Demi Sec   0,75 l 390,-

Prosecco Soligo  0,75 l  499,- 

Cava Soler Jové – Reserva Brut 0,75 l 499,- 

Mumm Cordon Rouge 0,75 l 1 850,-

Moët & Chandon – Impérial Brut 0,75 l 1 850,-

VÍNA |  WINE

Veltlínské zelené Davinus – bílé suché (white dry) 0,20 l 79,-

Svatovavřinecké Davinus – růžové polosuché (rosé semi dry) 0,20 l 79,-

Cabernet Moravia Davinus – červené suché (red dry) 0,20 l  79,-

DESTIL ÁT Y |  SPIRITS

Plantation 3 Stars Rum, Original Dark 0,04 l 75,-

Diplomatico Reserva Exclusiva 12 y. o. 0,04 l 150,-

Don Papa 0,04 l  150,-

Ron Barceló Imperial Onyx   0,04 l 175,- 

Plantation XO 20th Anniversary 0,04 l 205,- 

Tuzemský Liquére 0,04 l 60,-

Cachaca Velho Barreiro 0,04 l 65,-

Skyy Vodka 0,04 l 65,-

Źubrówka Bison Grass 0,04 l 60,-

Broker’s Gin, Pink 0,04 l 75,- 

Greenal’s Blueberry Gin 0,04 l 75,- 

Slivovice, Hruškovice Pircher 0,04 l 99,-

Ratafia Almond Spirit Mandlička 0,04 l 105,- 

Baron Hildprandt 0,04 l 105,- 
Ze zralých malin / Ze zralých hrušek / Ze zralých švestek / Ze zralých meruňek 
Of ripe raspberries / Of ripe pears / Of ripe plums / Of ripe apricots

LIKÉ RY |  L IQUE RS

Becherovka  0,04 l  60,-

Jägermeister  0,04 l  70,-

Baileys  0,04 l  75,-

Bombardino Pircher   0,04 l  60,-



COGNAC & BR ANDY
Metaxa 7*  0,04 l  95,-

Remy Martin V.S.O.P.  0,04 l  190,-

Grand Breuil Elite 0,04 l 225,-

WHISK Y 
Tullamore Dew 0,04 l 75,-

Jack Daniel’s, Honey, Fire, Apple 0,04 l 90,-

C IDE R
Frisco Apple Cider 0,40 l 65,-

PIVO |  BE E R
Pilsner Urquell 0,50 l 75,-

Pilsner Urquell 0,30 l 55,-

Gambrinus nepasterizovaná 10 0,50 l 59,-

Gambrinus nepasterizovaná 10 0,30 l 39,-

Velkopopovický kozel černý (dark)  0,50 l 59,- 

Velkopopovický kozel černý (dark)  0,30 l 39,-

Radler (+ Sprite) 0,50 l 55,-

Radler (+ Sprite) 0,30 l 35,-

Diesel (+ Cola) 0,50 l 55,-

Diesel (+ Cola) 0,30 l 35,-

Birell světlý (alcoholfree)  0,33 l 49,-

Birell pomelo & grep (alcoholfree) 0,33 l 49,-

NE ALKO |  NON - ALCOHOLIC

Rajec nesycený, jemně sycený 0,33 l 35,- 0,75 l 65,- 

Rajec still, finely sparkling

Radenská minerální voda   0,25 l 39,-

Džbán vody s citrusy a mátou | Jug of water with citrus and mint  1,00 l 65,- 

Royal Crown Cola Classic, No Sugar   0,25 l 55,-

Targa Florio orange   0,25 l 55,-

Fever-Tree tonic mediterranean, ginger beer, raspberry-rhubarb  0,20 l 65,-

Vinea bílá, červená (white, red)   0,25 l 55,-

Kofola 0,30 l 40,- 0,50 l 55,-

Apfelschorle 0,30 l 40,- 0,50 l 55,-

Ice tea Dilmah citrón broskev (lemon, peach)   0,25 l 55,-

Juice Curiosa   0,25 l 55,-

Red Bull    0,25 l 75,-

Naše limonáda   0,40 l   69,- 
(malinová / grepová / rakytník / borůvková / bezová)  

Home-made lemonade 
(raspberry / grapefruit / sea buckthorn / blueberry / elderflower)



K ÁVA & TE PLÉ NÁPOJE 
COFFE E & HOT DRINKS

Espresso 7 g  65,- 

Espresso macchiato 7 g 65,- 

Lungo 7 g  65,-

Doppio 14 g  79,- 

Cappuccino 7 g  75,-

Flat white 14 g 85,- 

Caffé latte 7 g 79,- 

Vídeňská káva | Coffee with whipped cream 7 g  79,-

Irská káva | Irish coffee 7 g  95,-

Káva bez kofeinu | Decaffeinated coffee 7 g  65,-

Čaj sypaný Coccole dle nabídky  1 p. 65,- 
Loose tea according to the offer

Čaj z čerstvé máty s medem a citrónem 1 p. 65,- 
Fresh mint tea with honey and lemon

Čaj z čerstvého zázvoru s medem a citrónem 1 p.  65,- 
Fresh ginger tea with honey and lemon

Horká čokoláda | Hot chocolate 30 g  69,-

Horký rakytník s pomerančem 0,25 l 79,- 
Hot sea buckthorn with orange 

Bombardino doppio se šlehačkou 0,08 l  110,- 
Bombardino doppio with whipped cream

Grog 0,20 l 65,-

Svařené víno se skořicí a sušenou švestkou 0,25 l 79,- 
Mulled wine with cinnamon and dried plum

Borůvkový punč s vodkou 0,25 l 99,- 

Hot Apple Źu    0,25 l 99,- 
(Vodka Bison Gras, applejuice, lemonjuice, honey, cinnamon)

KOK TE JLY |  COC K TAILS

Aperol Spritz (Aperol, Prosseco, soda)  145,-

Blueberry Gin Mojito (Greenal’s Blueberry Gin, lime, brown sugar, soda, blueberries)  155,- 

Caipirinha (Cachaca, limes, brown sugar)  105,-

Campari Orange  105,-

Cuba Libre (Dark Rum, cola, lime)  105,-

Dark & Stormy (Dark Rum, ginger beer, lime juice)  135,- 

Gin & Tonic (Gin Broker’s, Fever-Tree Mediterranean Tonic, lemon, rosemary)  155,- 

Hugo (Prosecco, elderflower syrup, soda)  125,-

Chef’s Gin Tonic (Broker’s Gin Pink, Fever-Tree Raspberry & Rhubarb Tonic, spicy, raspberries) 155,- 

Long Island Iced Tea (Vodka, Rum, Tequilla, Gin, Triple Sec, lemon juice, cola)  185,- 

Lynchburg Lemonade (Jack Daniel’s, Triple Sec, lemon juice, sprite)  135,- 

Mojito (Rum, mint, limes, brown sugar, soda)  135,-

Sea Breeze (Vodka, lime juice, cranberry juice)  105,- 

Spicy Mule (Vodka, lime juice, ginger beer, chilli, ginger)  135,- 
 

NON - ALCOHOLIC

Virgin Hugo (Elderflower syrup,non-alcoholic sparkling wine, soda)   99,- 

Virgin Mojito (Monin Lime, Monin mint, lime, brown sugar, soda)  95,-

Cinderella (apple juice, cranberry juice, grenadine, soda)  89,-

Crodino Spritz (Crodino biondo / rosso, soda, orange)  115,- 

Pepper Raspberry (Raspberry puree, spicy, non-alcoholic sparkling wine, soda)   99,-



T: +420 777 279 681 
Wi-Fi heslo (password): restaurace

restauracedavid.cz 
facebook.com/restauracedavid


